VANILLA LJAYER CAKE

MIT HOLUNDERBLUTEN-MASCARPONE-CREME
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Lochen

Zutaten

VANILLA LAYER CAKE

MIT HOLUNDERBLUTEN -

MASC

Fiir den Kuchen:

250 g
300 g
1% TL
V2 TL
150 g
1 EL
185 ¢
230 ml

1 EL

Fiir die
400 g
500 g
1 Pck.

2 EL
200 g

1 Pck.

Weizenmehl

Zucker

Backpulver

Salz

weiche Butter
Vanillepaste

Eiweifl (etwa 5 Eier)
Buttermilch

Sonnenblumendol

Creme:

Frischkise
Mascarpone
Vanillezucker
Holunderbliitensirup
Schlagsahne

Sahnesteif

SCHRITT 1

SCHRITT 2

SCHRITT 3

SCHRITT 4

ARPONE-CREME

Kontributor: BACKBUBE

ih

KATEGORIE

Dessert

AUSGABE

sisterMAG48

Den Backofen auf 190 Grad Ober-Un-
terhitze aufheizen. 2 Springformen mit
15cm Durchmesser und mind. 10 cm
Hohe mit Backpapier auskleiden.

Mehl, Zucker, Backpulver und Salz in
der Schussel der Kichenmaschine mi-
schen, dann die Butter in Wurfeln dazu
geben und auf mittlerer Stufe mit dem
Flachrudhrer-Aufsatz der Kuchenma-
schine vermengen.

Erst Vanillepaste ca. 1 min unterruhren,
dann das Eiweil3. Nach und nach But-
termilch dazu rdhren und zum Schluss
das Ol.

Den Teig gleichmafig auf die zwei For-
men verteilen und im vorgeheizten
Backofen ca. 35-45 min backen. Wenn
die Oberflache zu dunkel wird, die For-
men mit Alufolie abdecken. Die ferti-
gen Kuchen aus dem Ofen nehmen, 15
min in der Form abkuhlen lassen, dann
aus der Form lésen und auf einem Ku-
chengitter vollstandig abkuhlen lassen.

WWW.SISTER-MAG.COM



Zutaten

Fiir die Deko
Blaubeeren

Zuckerkugeln

SCHRITT 5

SCHRITT 6

SCHRITT 7

SCHRITT 8

Die abgekUhlten Tortenboden hori-
zontal halbieren.

FUr die Creme Frischkase und Mas-
carpone mit dem Vanillezucker vor-
sichtig glatt ruhren, bis alle KlUmp-
chen aufgeldst sind. Dann  Sirup
dazugeben und kurz verruhren.

Die Sahne schlagen und dabei das
Sahnesteif einrieseln lassen. Die ge-
schlagene Sahne und den Holunder-
blUtensirup unter die Mascarpone-
creme heben.

Die Tortenbdéden abwechselnd mit
der Creme auf eine Tortenplatte
schichten, die letzte Schicht sollte die
Creme sein. Dann mit Blaubeeren
und Zuckerperlen garnieren.
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