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viktorian coffee



v i k t o r i a  g i n -
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Portionen Kategorie Ausgabe
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8  c l 		  C o l d  B r e w  ( z . B .  G o o d  

Sp i r i t s )

3  c l 		  V i k t o r i a  G i n

1 , 5  c l 		  Dr y  Or a n g e  L i q u e u r /  Tr i p l e 

S e c  ( z . B .  P i e r r e  Fe r r a n d , 

C o i n t r e a u )

1  c l 		  Z u c k e r s i r u p 		

Z u r  G a r n i t u r

5 0 - 7 0  m l 	 S a h n e

		  e i n e  Pr i s e  K a r d a m o m

Schritt 1	 Cold Brew, Gin, Cognac und Zuckersi-
rup mit Eis shaken und in eine flache 
Tasse abseihen. Etwas Muskat frisch 
darüber reiben und mit ein paar ge-
trockneten Rosenblättern dekorieren.

1  P e r s o n D r i n k s

für die sahne

Schritt 1	 Die Sahne und Kardamom extra gut 
shaken oder bei Mehrbedarf, beides im 
Siphon oder mit dem Handrührgerät 
steif schlagen.

Schritt 2	 Die Sahne langsam über den Drink ge-
ben und genießen.


