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K o n t r i b u t o r :  N a d i n e  P a g e

V e r z i e r t e  I n g w e r -
M o l a s s e n - K n u s p e r k e k s e

1 4 5g    we i ch e  Bu t t e r 

1 50g   we i ß e r  Zu cke r

1    P a ck ung  Va n i l l e z u cke r

2 10g   Me l a s s e

1    g r oß e s  E i , 

  R aumtem p e r a t u r  

450  g   Meh l

1  TL    N a t r o n

½ TL   S a l z

1  EL    g emah l e n e r  I n g we r

½TL   Ka r d a m o m

½ TL   Z im t

¼ TL   gemah l e n e  Ne l ken

2  cups  Roya l  I c i n g  o d e r 

  a nd e r e r  Zu cke r g u s s  z um 

  d eko r i e r e n

Schritt 1 Butter, Zucker und Melasse mit einem 
Handmixer verrühren, bis sie hell und 
gut vermischt sind. Das Ei einrühren.

Schritt 2 Die trockenen Zutaten in einer Schüs-
sel vermengen und dann unter die But-
termischung heben. 20 Minuten in den 
Kühlschrank geben, dann ausrollen.

Schritt 3 Den Teig ca. 6 mm dick ausrollen und 
in hübsche Herbst-Formen schneiden.

Schritt 4 Wie gewünscht mit Zuckerguss verzie-
ren.

F ü r  2 4  1 0  c m  K e k s e 
V I E L E  M i n i - K e k s e

N a c h t i s c h


