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K o n t r i b u t o r :  T e f a l

1 9  M i n u t e n s i s t e r M A G 4 66  P e r s o n e n

s a m o s a s

3    		  B l ä t t e r  B r i c k t e i g 

9 0  g   		  Z i e g e n k ä s e 

 		  g e s a l z e n e  B u t t e r 

6  		  g e t r o c k n e t e  To m a t e n 

		  E i n e  H a n d v o l l  R u c o l a

Schritt 1	 Schneidet die Brickteig-blätter in 6 
Streifen. Gebt je ein Stück des Ziegen-
kä-ses und eine getrocknete Tomate 
auf jeden Streifen, bedeckt ihn mit Ru-
cola und faltet ihn zu einer Samosa, wo-
bei ihr den Rucola nach und nach in die 
Teigtasche schiebt. Wiederholt diesen 
Schritt.

Schritt 2	 Stellt sicher, dass die Enden des Teig-
streifens einander-gut überlappen, da-
mit sich die Samosas beim Garen nicht 
öffnen.

Schritt 3	 Gebt die Samosas in die ACTIFRY und 
schließen Sie den Deckel.

Schritt 4	 Befolgt die angegebene Garzeit. MO-
DUS 4 – Teig-rollen, Dauer: 19 MIN.

m i t  Z i e g e n k a s e ,  R u c o l a  
u n d  g e t r o c k n e t e n  T o m a t e n


