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6 Personen Entrée sisterMAGC46

Schneidet die Brickteig-blatter in 6
Streifen. Gebt je ein Stuck des Ziegen-
ka-ses und eine getrocknete Tomate
auf jeden Streifen, bedeckt ihn mit Ru-
cola und faltet ihn zu einer Samosa, wo-
beiihr den Rucola nach und nach in die
Teigtasche schiebt. Wiederholt diesen
Schritt.

Stellt sicher, dass die Enden des Teig-
streifens einander-gut Uberlappen, da-
mit sich die Samosas beim Garen nicht
offnen.

Cebt die Samosas in die ACTIFRY und
schlieBen Sie den Deckel.

Befolgt die angegebene Garzeit. MO-
DUS 4 - Teig-rollen, Dauer: 19 MIN.

.COM



