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¼   A n a n a s

4  c l   w e i ß e r  R u m  ( z . B .  Wr a y  & 

Ne p h e w  W h i t e  O v e r p r o o f )

2  c l   Z u c k e r s i r u p

1  c l    L i m e t t e n s a f t

2  c l   S o j a s a h n e

  E i s w ü r f e l

1  M s p   Ku r k u m a

1  M s p   s c h w a r z e r  P f e f f e r

  E i s  z u m  S h a k e n

  E i s b a l l s  z u m  S e r v i e r e n

G a r n i t u r

2   A n a n a s - B l ä t t e r

1   Pr i s e  Ku r k u m a

Schritt 1 Die Ananas schälen, den Strunk ent-
fernen und ein 3x3cm dickes und ca. 
6cm langes Stück herausschneiden. 
Den Rest der Ananas in grobe Stü-
cke schneiden. Den Grill oder die Grill-
pfanne erhitzen und die Ananas darauf 
gleichmäßig grillen.

Schritt 2 Das zurechtgeschnittene Stück in zwei 
gleichgroße Würfel teilen und zur Seite 
legen. Den Rest der Ananas in einem 
Mixer zusammen mit dem Rum, Zu-
ckersirup, Limettensaft, Sojasahne, Kur-
kuma und Pfeffer fein mixen und durch 
ein feines Sieb passieren.

Schritt 3 Drink auf Eis shaken und in mit Eisballs 
gefüllte Gläser gießen. 

Schritt 4 Mit jeweils einem aufgespießten Ana-
nasblatt und Ananaswürfel sowie einer 
Prise Kurkuma servieren.

2  D r i n k s D r i n k


