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1  c a .   2 x 5  c m  g r o ß e s  S t ü c k  Wa s s e r -

m e l o n e  i m  k l e i n e n  C o c k t a i l 

S h a k e r  g u t  z e r d r ü c k e n

4 , 5  c l   Ni e m a n d  G i n

2  c l   B e l s a z a r  R o s é  We r m u t

1 , 5  c l   L i m e t t e n s a f t

1 , 5  c l   Z u c k e r s i r u p

1  B l   ( B a r l ö f f e l )  R o s e n w a s s e r

1  c l   K i c h e r e r b s e n w a s s e r

Z u r  G a r n i t u r

Fr i s c h e  Mu s k a t n u s s  u n d  g e t r o c k n e -
t e  R o s e n b l ä t t e r  ( i m  g u t  s o r t i e r t e n 
Te e r e g a l  z u  f i n d e n )

Schritt 1  Alle Zutaten schön fest, Eis, kalt schüt-
teln und durch ein feines Sieb (z.B. ein 
Teesieb) in eine vorgekühlte Cocktail-
schale gießen.

Schritt 2 Etwas Muskat frisch darüber reiben 
und mit ein paar getrockneten Rosen-
blättern dekorieren.

1  P e r s o n D r i n k s


