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R e z e p t

raspberry margarita
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K o n t r i b u t o r :  l u k a s  g r o s s m a n n

Portionen Kategorie Ausgabe
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6  c l   Me z c a l

3  c l   L i m e t t e n s a f t

2 5 0  g    H i m b e e r e n

2  E L   Pu d e r z u c k e r

  E i s w ü r f e l

G a r n i t u r

2 5  g   g e f r i e r g e t r o c k n e t e  

H i m b e e r e n

1  T L   C h i l i f l o c k e n

1  E L   Z u c k e r

1  T L   S a l z

  C r u s h e d  I c e

Schritt 1 Die Himbeeren und den Puderzucker 
mit einem Stabmixer fein pürieren, 
durch ein feines Sieb passieren und zur 
Seite stellen.

Schritt 2 Die gefriergetrockneten Himbeeren 
mit den Fingern zerkrümeln und mit 
Zucker, Chiliflocken und Salz in einem 
tiefen Teller vermischen. 

Schritt 3 Den Rand zweier Martini- oder Marga-
rita-Gläser zu einem halben Zentime-
ter in den Sirup tauchen, in das Him-
beer-Chili-Salz dippen, etwas abklopfen 
und zur Hälfte mit Crushed Ice füllen.

Schritt 4 Mezcal, Limettensaft und 4 EL vom 
Himbeersirup auf einer Handvoll Eis-
würfeln kräftig shaken und auf die Glä-
ser verteilen. 

2  D r i n k s D r i n k


