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K o n t r i b u t o r :  DYUTIMA JHA

PORTIONEN KATEGORIE AUSGABE6   s a l z i g e  K e k s e

6  E L   D o m e  d e  B o u l o g n e  K ä s e 

( o d e r  e i n  a n d e r e r  w e i c h e r, 

s t r e i c h b a r e r  K ä s e ) 

6 - 8   P i s t a z i e n ,  g e h a c k t

6 - 8   R o s i n e n ,  g e h a c k t

6 - 8   g e t r o c k n e t e  M a u l b e e r e n ,  v o r -

s i c h t i g  z e r b r o c h e n

2   f r i s c h e  Fe i g e n ,  g e v i e r t e l t 

 A h o r n s i r u p

½  T L   f r i s c h e r  R o s m a r i n ,  g e h a c k t

2  E L   P i s t a z i e n ,  z e r k l e i n e r t

Schritt 1 Pistazien, Rosinen, Maulbeeren und 
Rosmarin in einer Schüssel vermi-
schen. 

Schritt 2 Den Käse hinzugeben und vorsichtig 
(nicht zu viel) vermengen.

Schritt 3 Ca. 1 EL der Mischung auf jeden 
Keks geben.

Schritt 4 1-2 Feigenstücke oben drauf legen 
und Ahornsirup darüber träufeln.

Schritt 5 Mit den zerkleinerten Pistazien de-
korieren. 

F ü r  6  C a n a p é s  V o r s p e i s e


