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Glas mit Eis füllen und alle Zutaten nach und 
nach dazugeben, als letztes mit Ginger Ale 

auffüllen und vorsichtig umrühren. Zum Schluss 
mit essbaren Blumen und Minze garnieren.

Der Drink hat ein intensives Beerenaroma und 
schmeckt zugleich fruchtig-prickelnd.

Lillet
Artiste

10 cl Lillet Rouge

5 cl Johannisbeerennektar

2 cl frischer Limettensaft

5 cl Ginger Ale

Blumen oder Minze  
zur Garnitur
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Der Drink hat ein sinnliches, süß-fruchtiges 
Geschmacksprofil mit leichter Kräuternote.

Lillet
herbs

4cl Lillet Blanc

2cl Beefeater Gin

2cl Zuckersirup

3cl frischer Zitronensaft

½ süße Birne

Rosmarin zum Garnieren

Die Birne in kleine Stücke schneiden und im 
Shaker zerdrücken. Restliche Zutaten und Eis 

dazugeben und kräftig shaken. Nun in das 
vorbereitete Glas doppelt abseihen und mit dem 

Zweig Rosmarin garnieren.
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Der Drink schmeckt fruchtig-intensiv. Die 
Mandarine unterstreicht den Lillet besonders gut. 

Zimt und Salbei, geben dem Drink eine leicht 
orientalisch-herbstliche Note.

Lillet
Mandarin Fizz

5cl Lillet Rosé

2 cl frischer Zitronensaft

0,5 cl Fentimans  
Zuckersirup

Fentimans Mandarin &  
Seville Orange 

Zimt & Salbei zur Garnitur

Lillet, Zitronensaft und den Zuckersirup auf Eis 
shaken und in ein mit Eiswürfeln gefülltes Longdrink 

Glas abseihen. Zum Schluss noch mit der Mandarinen 
Limonade auffüllen. Garniert wird der Drink mit etwas 

Zimtpulver und Salbei. 


