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Der Drink hat ein intensives Beerenaroma und

schmeckt zugleich fruchtig-prickelnd.

10 CL LILLET ROUGE
5 CL JOHANNISBEERENNEKTAR
2 CL FRISCHER LIMETTENSAFT
5 CL GINGER ALE

BLUMEN ODER MINZE
ZUR GARNITUR

Glas mit Eis fillen und alle Qutaten nach und
nach dazugeben, als letztes mit Ginger Ale
auffiillen und vorsichtig umrihren. Zum Schluss

mit essbaren Blumen und Minze garnieren.
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Der Drink hat ein sinnliches, sif-fruchtiges
Geschmacksprofil mit leichter Kriuternote.

4CL LILLET BLANC
2CL BEEFEATER GIN
2CL ZUCKERSIRUP
3CL FRISCHER ZITRONENSAFT
/2 SUBE BIRNE
ROSMARIN ZUM GARNIEREN

Die Birne in kleine Stiicke schneiden und im
Shaker zerdriicken. Restliche {utaten und Eis
dazugeben und kriftig shaken. Nun in das
vorbereitete Glas doppelt abseihen und mit dem
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Zweig Rosmarin garnieren.
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(' Der Drink schmeckt fruchtig-intensiv. Die
Mandarine unterstreicht den Lillet besonders gut.
Kimt und Salbei, geben dem Drink eine leicht
orientalisch-herbstliche Note.

5CL LILLET ROSE
2 CL FRISCHER ZITRONENSAFT

0,5 CL FENTIMANS
ZUCKERSIRUP

FENTIMANS MANDARIN &
SEVILLE ORANGE

ZIMT & SALBEI ZUR GARNITUR

Lillet, Kitronensaft und den Quckersirup auf Eis
shaken und in ein mit Eiswiirfeln gefilltes Longdrink
Glas abseihen. {um Schluss noch mit der Mandarinen

Limonade auffillen. Garniert wird der Drink mit etwas

Kimtpulver und Salbei.
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