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SCHOKO BROWNIE

Kontributor: TEFAL

Zutatcen @ g EEI

TIME
300 g Schokolade

270 g sehr weiche

gesalzene Butter

5 Fier SCHRITT 1

1 Eigelb

300 g Rohrzucker, fein gehackt

150 g Mehl SCHRITT 2

210 g Walnisse
SCHRITT 3
SCHRITT 4
SCHRITT 5
SCHRITT 6

45 Minuten

SERVING KATEGORIE AUSGABE

6 Personen Dessert sisterMAGC46

Schmelzt die Schokolade (in der Mik-
rowelle oder im Wasserbad). Gebt die
Butter hinzu und vermischt beides
(wenn die Butter nicht ganz schmilzt,
erhitzt die Masse vorsichtig).

Cebt die Eier, die Eigelbe und ein paar
Tropfen Essig zu und vermischt alles.
Gebt den Rohrzucker zu und rdhrt wei-
ter.

Cebt das gesiebte Mehl zu. UmrUhren.
Nun die WalnUsse hinzugeben.

Nehmt das Ruhrelement aus der Pfan-
ne. Schneidet aus einem Blatt Backpa-
pier einen Kreis mit 29 cm Durchmesser
aus. Schneidet die Mitte kreuzformig
ein. Legt das Backpapier in die ACTIF-
RY-PFANNE. Giel3t den Kuchenteig hin-
ein. Den Deckel schlief3en.

Befolgt die angegebene Garzeit. MO-
DUS: 9 — DESSERTS, Dauer: 45 MIN.
Sturzt den Kuchen auf einen grof3en
runden Teller. Abkuhlen lassen. Warm
oder kalt genief3en.
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